
 

 第 32 回 カリフォルニア･レーズン ベーカリー新製品開発コンテスト 最終審査実施要項 

日 時 ： 2024年 6 月 14日(金) 12:00～18:30 
 2024年 6 月 15日(土) 7:15～15:45 

会 場 ： 一般社団法人日本パン技術研究所 (東京都江戸川区)  
審査方法： 作品製作、プレゼンテーションおよび試食審査を通し、カリフォルニア･レーズンの

使い方、味のバランス、見た目、技術力やアイデア等を総合的に評価する。 
審 査 員 ： 
(最終審査) 

ジェフリー･マクニール (審査委員長) ／ カリフォルニア･レーズン協会 駐日代表 
若田 光一 氏 (特別審査員) ／ アクシオムスペース アジア太平洋地域 宇宙飛行士 兼 CTO 
西村 一雄 氏 ／ ベーカリーコンサルタント 
渡邉  睦 氏 ／ ベーカリーコンサルタント 
山﨑 豊  氏 ／ ベーカリーコンサルタント 
仲野 明宏 氏 ／ 東京製菓学校 
藤本 真也 氏 ／京都製菓製パン技術専門学校 
高家
た か や

 正史
た だ し

 氏 ／全国パン専門新聞協会代表  
賞 ： 量販製品部門 
  カリフォルニア･レーズン大賞＝1 名 カリフォルニア･レーズン金賞＝1 名 
  カリフォルニア･レーズン特別賞＝2名 
 オールスクラッチ製品部門 
  カリフォルニア･レーズン大賞＝1 名 カリフォルニア･レーズン金賞＝2 名 
  カリフォルニア･レーズン特別賞＝4 名 

 

 育成機関部門 
 優秀賞＝1名  計 12名 
 ※ 量販製品部門とオールスクラッチ製品部門の受賞者にはカリフォルニア･レーズンの故郷  

フレズノへの研修旅行(2024年実施予定)を贈呈。 
※ 育成機関部門の受賞者には賞金 15 万円(ギフト券)を贈呈。 

 第 32 回 カリフォルニア･レーズン ベーカリー新製品開発コンテスト 受賞者一覧 

 
 

部 門 賞 名 所 属 氏 名（敬称略） 作 品 名

カリフォルニア･レーズン大賞 グランソールベーカリー株式会社 渡邊
わたなべ

　智紀
と も き

レザン・マリアージュ　赤と白の融合

カリフォルニア･レーズン金賞 フジパン株式会社 服部
はっとり

　優希
ゆ き

メープル香る じゅわっとラムレーズンパンケーキ蒸し　2個入り

カリフォルニア･レーズン特別賞 株式会社ぐしけん 金城
きんじょう

　絵
え

美佳
み か

マイハニー＆マスタードレーズン

カリフォルニア･レーズン特別賞 株式会社YKベーキングカンパニー 尾勢
お せ

　友伊
ゆ い

大人のご褒美 キャラメル＆ラムレーズン

カリフォルニア･レーズン大賞 株式会社東京ポンパドウル 市野瀬
い ち の せ

　政喜
ま さ き

Cheer raisins

カリフォルニア･レーズン金賞 株式会社ドンク 小林
こばやし

　美紗樹
み さ き

レーズンと穀物

カリフォルニア･レーズン金賞 株式会社パレスホテル 大島
おおしま

　陽子
よ う こ

Sangria ～カリフォルニアの恵みをぎゅっと～

カリフォルニア･レーズン特別賞 大阪新阪急ホテル 渡邉
わたなべ

　栄治
え い じ

Ecran du raisin （レーズンの宝箱）

カリフォルニア･レーズン特別賞 Boulangerie Kishimoto 岸本
きしもと

　章
あきら

大和 Raisin

カリフォルニア･レーズン特別賞 株式会社神戸屋 萩原
はぎわら

　萌々子
も も こ

Luxe raisins ～伊予柑をのせて～

カリフォルニア･レーズン特別賞 Boulangerie Taniguchi 谷口
たにぐち

　弘樹
ひ ろ き

Brioche 富士桜

育成機関部門 優秀賞 専修学校 日本菓子専門学校 平岡
ひらおか

　幸二郎
こ う じ ろう

パン・オ・シシリー・レザン

量販製品部門

オールスクラッチ製品部門


